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Especificaciones
del equipo

CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

» Gabinete de acero inoxidable esmerilado.
» 2 mecheros 4 velas c/u. 2 robinetes.

» Plancha de 60 x 100 cm de 10 mm de espesor.
» Incluye 2 pinzas carliteras de 36 x 36 cm.

» Incluye 2 bandejas gratinadoras.

» Borde antiderrame.

» Colector de grasa.

» Base soporte reforzada desarmable.

» 8.800 calorias

» 8.800

CALORIAS

070 s
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de uso

01.ANTES DE USAR

Retire el fim autoadhesivo protector y la documentacion
impresa que acomparie el equipo.

Artefacto para uso interno, en ambientes con ventila-
cién natural permanente. No conecte el artefacto
por su cuenta. Consulte la seccion Instalacion.

05.USO DE CARLITERD

1. Coloque el alimento a tostar dentro de la pinza.

2. Coloque la pinza cerrada sobre las colizas del carlitero.
3. Rote la pinza para lograr un tostado parejo en ambos
lados del alimento, retire la pinza, sujetandola por el
mango de madera.

4, Una vez logrado un tostado parejo en ambos lados
del alimento, retire la pinza, sujetandola por el mango
de madera.

5. Regule la temperatura del carlitero pasando la perilla a
minimo o méximo.

6. Gire la perilla hacia la derecha a la posicion «cerrado»
para apagar el mechero.

06.LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Realice la limpieza estando el artefacto frio.

Limpie las superficies con un pafio humedecido y produc-
tos de limpieza adecuados para este tipo de artefactos.
Mo use lavandina y/o productos abrasivos sobre las
superficies de acero inoxidable.

CONSULTE A SU DISTRIBUIDOR 0 AL FABRICANTE
POR CUALQUIER TAREA 0 INQUIETUD DE

FUNCIONAMIENTO QUE ESTE FUERA DE ESTA GUIA.
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02.INSTALACION

Es responsabilidad absoluta del usuario la contratacion
de un gasista instalador matriculado para que
realice la instalacion del artefacto de acuerdo con las
normas y reglamentaciones vigentes; y que posterior-
mente regule su gasificacion en el lugar de trabajo.

04.USO DE LA PLANCHA

1. CURADO DE LA PLANCHA: Untar toda la superficie
con aceite comestible y calentado a maxima temperatura.
Apagar el artefacto y retirar el aceite con papel de cocina.

2. Durante el proceso es recomendable limpiar con papel
de cocina el aceite quemado e ir agregando.

3. Encienda el mechero de la plancha de acuerdo a las
instrucciones de Encendido.

- Espere hasta que la plancha alcance la tempera-
tura deseada.

- Controle que la temperatura nunca se eleve en exceso a
fin de no deteriorar la plancha y artefacto.

4, Regule la temperatura de la misma pasando la perilla a
minimo o maximo.

5. Gire la perilla hacia la derecha a la posicion «cerrado»

para apagar el mechero.

07.IMPORTANTE

Ante cualquier anormalidad en el funcionamiento
ylo fuga de gas, cierre la llave general y recurra a
un gasista matriculado.
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DIMENSIONES GENERALES ENTRADA DE GAS 1/2”
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DETALLES DEL QUEMADOR CONSUMO DE GAS en cal/hr
TERMOCUPLA 8 QUEMADORES 1.100 Cal/Hr.

CGONSUMD TOTAL 8.800 CalfHr.
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ENTRADA TRASERA ROSCA GAS
DIAMETRO: 12"
INSTRUCCIONES DE ARMADD
wer | eeneno [ can] ;;’GP%_rna un correcto armado utlice una llave
A__| PATA 4 -
B | SOPORIE LARED 2. Arme la mesa de acuerdo al modelo, colocando
] los tornillos y tuercas en los orificios, sin terminar
D | REFUERTD LARGO de ajustar.
E_EFFULUEUW 3. Apoye la mesa sobre el piso nivelado y termine
T TORNLID CONTURREA | 21 clauste.

4, Luego verifique que haya quedado fime y
coloque el homo arriba, asegurando el comecto

encastre y apoyo.
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