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CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

REJAS
DE FUNDICION

» Exterior totalmente construido de acero
inoxidable esmenlado.

b Interior horno enlozado, con piso de
tejuelas refractarias.

b 3 rejillas extrables de 70 x 51 cm.
» Mecheros de aluminio fundido.

» Bandeja antiderrame desmontable.

REJAS DE HIERRD
REDONDO

» Exterior totalmente construido de acero
inoxidable esmenlado.

b Interior hormo enlozado, con piso de
tejuelas refractarias.

» 3 rejillas extraibles de 70 x 51 cm.
» Mecheros de aluminio fundido.
» Bandeja antiderrame desmontable.

PIROMETRO

» Aislacion térmica con lana mineral.

» Puerta desmontable con bisagras imom
pibles, pirdmetro analégico y mango de
madera.

b Incluye valvula de segundad en el homo.
» 25.000 calorias

» Aislacion térmica con lana mineral.

» Puerta desmontable con bisagras irom
pibles, pirometro analogico y mango de
madera.

b Incluye valvula de segundad en el homo.
» 25.000 calorias

PISO DE LADRILLOS

REFRACTARIOS
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Manual

de uso

01.ANTES DE USAR

Hetire el embalaje completo, la documentacion impresa y
cualquier otro elemento combustible que puada estar
dentro del horno.

Retire con cuidado el film autoadhesivo protector que
recubre las superficies de acero inoxidable.

Artefacto para uso interno, en ambientes con ventilacién
natural permanente.

Artefacto disefiado solo para la coccion de alimentos.

No conecte el artefacto por su cuenta. Consulte la seccion
Instalacion.

Mo deje el artefacto encendido sin el control y supervision de
un adulto responsable.

03.USO DE LA HORNALLA

1. Ildentifique la perilla del robinete que controla el mechero a
encender. Gire la perlla s de vuelta hasta la posicion
«maximos.

2. Encienda acercando el elemento encendedor., regule la llama
pasando la penlla correspondients 2 minimo o maximo.

3. Una vez terminada la coccion, gire la perilla hacia la derecha
a la posicion «cerrado» para apagar la hornalla.
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05.LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Realice la limpieza estando el artefacto frio.

Mo vierta liquidos sobre la cocina o dentro del hormo,

Hetire y impie aparte las rejillas de la cocina y del horno.
Limpee la cocina y el intenor del homo con un panio humedeac-
do y productos de limpieza adecuados.

Mo use lavandina yfo productos abrasivos sobre las superfi-
Cles de acero inoxidable.

CONSULTE A SU DISTRIBUIDOR 0 AL FABRICANTE
POR CUALQUIER TAREA 0 INQUIETUD DE

FUNCIONAMIENTO QUE ESTE FUERA DE ESTA GUIA.

02.INSTALACION

Es responsabilidad absoluta del usuano la contratacion de un
gasista instalador matriculado para que realice la instala-
cidn del artetacto de acuerdo con las normas y reglamentacio-
nes vigentes; y que posteriormente regule su gasificacion en el
lugar de trabajo.

IMPORTANTE!
Mo instalar en locales sin ventilacidon natural permanente.

04. USO DEL HORNO

Encienda el harno siempre con la puerta abierta a traves del
onficio del frente del hormmo gue se encuentra debajo de la
puerta.

1. Identifique la perilla del robinete que controla el hormo a
encender. Gire la perila %4 de vuelta hasta la posicion
«maximor» y presione, mantenga presionada y acerque el
elemento encendedor al quemador.

2. Una vez encendido, mantenga la perilla presionada
por 30 segq.

3. Suelte y verifique que la llama haya quedado encendida.

5i no queda encendido, repita el procedimiento desde el paso «1n,

4. Una vez encendido, cierre la puerta y espere 10/15 minutos
hasta que alcance la temperatura deseada.

5. Controle que la temperatura nunca supere los 200°C pasan-
do de minimo o maximo. |a perilla que controla cada mechero.

6. Una vez terminada la coccion retire la bandeja.

7. Gire la perilla hacia la derecha a la posicién «cerradoe para
apagar el mechero.
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06.IMPORTANTE

Ante cualquier anormalidad en el funcionamiento
ylo tuga de gas, cierre la llave general y recurra a

un gasista matniculado.
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CONSUMO DE GAS en caunr

1 HORNALLAS CHICA 2.000 CalfHr.

2 HORNALLAS MEDIANAS  4.000 Cal/Hr. cfu
CONEXION 1/2° GAS 1 HORNALLA GRANDE 6.000 CalfHr.

1 QUEMADOR 4 VELAS ~ 9.000 Cal/Hr.

CONSUMO TOTAL 25.000 Cal/Hr.

PERILLAS
DE BAQUELITA
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